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SOCIETA’ AGRICOLA LA MARCA

di Scagnetti Francesco e C.

744 * PROGRAMMA

ANTONIETTA LATERZA e AMLETO FIORETTI “ Introduzione al progetto BioAcornScape ”

[ ]

MARCO MONTICELLI “Dalla raccolta delle ghiande al loro stoccaggio: un anno di esperienze”

[ ]

ELENA VITTADINI “Farina di ghiande e panificazione”

PAMELA LATTANZI “Ghiande, alimenti e informazioni per il consumatore”

MICHELE GROSSI “Ghiande ed alimenti derivati: quali opportunita?”
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FORNERIA MARCHIGIANA




	LOCANDINA CONVEGNO 1103 FRONTE - Copia
	LOCANDINA CONVEGNO 1103 RETRO - Copia

